Cdteringmeny

08-798 55 00
gourmethuset@salekompaniet.se

www.gourmethuset.com

Ostnoravdgen 1
137 91 Vdsterhaninge

Prislista galler fran den 1 April 2026 t.0.m 31 Mars 2027. Priserna avser
per person om inget anges. Med reservation for eventuella prisférandringar
och tryckfel. Alla priser inkluderar moms.
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Téink vad tiden gir..........

Den storsta inspirationskéllan till god mat fick jag nog hemifrén,

vi hade det inte sa bra stéllt pd den tiden, sd det blev en hel del "trolleri” f6r min mamma.,
Med sma enkla medel kunde hon fa till médnga méltider till var familj.

Den #dla kokkonsten hade hon i sin tur drvt ifrdn sin mor.

Jag kommer ihég ett tillfalle speciellt nér jag berdttade for en kamrat att jag skulle cykla hem till min mormor efter skolan
och hjilpa henne och handla, han fragade om han fick f6lja med sé vi cyklade ivdg. Vi hade vl att géra en 30 minuter och
innan vi kom fram sa det blev manga fragor frdn min kamrat som undrade om vi inte var framme ndgon gang. Vi gick ner till
affdren och under tiden sa hade mormor griaddat pannkakor till oss, gissa om vi ét!

Min kamrat hade aldrig &tit s& goda pannkakor.

Sen tog det fart.
(1978) I arskurs 7 fick vi g ut pa pryo som det hette pa den tiden. 2 veckor hos Borje i lunchrummet,

inte sé langt ifrdn dir jag bodde, skitkul dér fick jag gora allt och lite till, ddr vécktes mitt stora intresse for mat.

(1979-1981) I arskurs 8 pa varkanten sé sokte jag jobb pa restaurang Den grone jagaren,
ddr sommarjobbade jag som kockelev och fortsatte under hela arskurs 9.

(1981-1983) I arskurs 9 fick man vilja till gymnasium,
och jag valde Livsmedelsteknisk linje pa Restaurangskolan i Kristineberg och kom in.

(1981-1985) Nytt jobb behdvdes och jag sokte som grillkock till Wardshuset Godthem, Djurgarden. Jag fick jobbet som
grillkock och nir skolan slutade borjade jag som 1:e kock.

Praktiktjanstgdring under skoltiden pa:

Restaurang Finsmakaren i Solna

Restaurang KB-kéllaren

(1984-1985) Militartjanst, kock till chefen for kustflottan (amiralen) pd HMS Visborg.

(1985) Souschef pa Wardshuset Ulla Winbladh, Djurgérden.

(1986) 1:e kock pa Wedholmsfisk, Nybroplan.

(1986) Souschef pa Restaurang Belle ille, Nynédsviagen

(1986-2004) Driver egen rorelse inom broddistribution & forséljning. (Brodkompaniet)

(1992-1995) Delagare i Hergis bageri med 25 anstillda.

(1994-2001) Ager och driver vi butiken Te & kryddboden i Tyreso centrum.

(1996-1997) Startar vi forsiljning och beredning av smorgésar & smorgastartor fran vart nybyggda leveranskok i Haninge.

(1997->2013) 2 Maj 6ppnade vi dorren till Gourmethuset,

vi hade vuxit ur vara nybyggda lokaler pa mindre &n ett ar i Haninge!

(2014->) Vi siljer var restaurang, Gourmethuset fortsétter endast med cateringverksamhet,
nu i vart nybyggda kok & bageri i dstnora.

(2016->) Ostnora festvining, konferens & pub
Det dr nu man marker nér min dotter Josefin snart fyller 29ar i juni att tiden faktiskt rusar ivag.

Négra av vira kunder.

Angpanneforeningen, Lundgrens AB, Handelsbanken, Swedbank, SE-banken, Nordea, Folksam, Tycoflex AB, HSB, Connex, Flexgym, Haninge kommun,
Tyres6 kommun, Tyreso centrum, Dezeta dekor, Euroel AB, Svenska EFS radet, PROFOTO AB, Husman-Hagberg, Ogeborg AB, Masteroffice AB, Telia
AB, Brandon foretagsreklam AB, K-rauta, Kumla bil AB, Coop forum Haninge, Systembolaget, Apoteket, Mekonomen, Lennart Ronn bil AB, Annas
pepparkakor AB, Champion AB, Bris, Ecolux, Nordomatic AB, Eget hem, Miljégolv AB, KPK entreprenader AB, Brandforsvaret, Polisen, JGJ entreprenad
AB, Jan-Eriks servicecenter, Tyresd bil & plat, Tyreso slott, Arsta slott, Shell Trollbicken, Statoil, MOB konsult, Eo grafiska AB, LG machinery AB,
Hisselektronik AB, Hissen elmek. AB, Bravida AB, Tolerans AB, Kobia AB, Svempas bilbédrgning, Tyresta nationalpark, Swesafe AB

Sorunda gronsakshallen AB, Kapellmakaren, NCC AB, Kollmorgen AB, Safeline AB, Swedol AB, Scania AB, Milardalens bilbargning AB, TV4

och ménga manga fler........

Ett stort tack!

till mormor, mamma och 6vriga familjen

och sist men inte minst alla vara kunder och duktiga medarbetare.
Vil mott!

Anders & Marita

med personal.

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.
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Bageri & konditori
Bullar Muffins

25:- 3-storlekar 12:-, 22:-, 32:--

Vetedeg Vanilimuffins med fvllning:

Kanel, vanilj, kanel & vaniljkrim, mandel, kardemumma Apple & Kanel, hallonsylt,

Karlsbaderdeg kardemumma & vitchoklad, mandel, kardemumma
Kanelflita, kardemummasnurra med vanilkrdim Chokladmuffins med fyllning:

vit & mdrkchoklad, choklad & nougat

Wienerbrod Mjuka kakor & sméikakor

30:- Mjuka kakor:
vanilj, vanilj & choklad, hallonsylt, tosca & vanilj 30:-

Morotskaka, toscakaka, brownie, kdrleksmums, dpple & kanel
Smdkakor:

8:-

Mordeg, bryssel, hallon, choklad, kardemumma

Langder Kransar
60:- 70:-
Kanel, vanilj, mandel, kardemumma, tosca, choklad & vanilj Kanel, vanilj, mandel, kardemumma, butterkaka

Kondisbitar

20:-

Chokladboll, arracsboll, hallongrotta,

30:-

mazarin, mazarin med dpple & kanel, toscamazarin
35:-

chokladbiskvié, toscabit, dammsugare

Frallor Matbrod

Killar, lant, rdagbrick 6.:- Minibaguette ljus, lant, rag 18:- eller surdeg 25:-
Sesam, vallmo, solros 7:- Baguette ljus, lant, rag 30:- eller surdeg 40:-

Ost 9:- Formbréd (oskivat), langfranska, bergis 35:-
Surdeg 15:- Lantbréd, raglimpa, solros 45:-

Surdegsbréd (800gr) 60:-
Mork filmjolkslimpa (800gr) 60:-
Brytbrod 14-bit 45:-, Brytbréd 30bit 80.-

Sasongsvaror Bakelser, stubbar & pajer
Semlor, lussekatter Princessbakelse, hallonbakelse, blabdrsbakelse,

fruktbakelse, 45:-/st
Prinsess stubbe 160:-
Applepaj 6personer/ 180:-

Applekaka Spersoner/ 240:-
Vaniljsas 20:- p.p

o
Tartor
Princesstérta, gron, rosa, gul, vit
Schwarzwalds tarta (endast14 bit) ‘ 10 bitar 370:-
Gréaddtarta
Graddtarta med hallon 14 bitar 518:-
Gréaddtarta med blandade béar
Frukttarta
Citronmoussé
Apelsinmoussé Brollopstarta fran 75:-/bit
Hallonmoussé Lén av stdllning ingar.
Jordgubbsmoussé Studenttarta fran 40:-/bit
Passionsmoussé Doptérta fran 45:-/bit
Chokladmoussé Barntarta fran 45:-/bit
Tarttext 25:-/st Om du &r intresserad att fa se bilder ur vért bildarkiv,

kolla in hemsidan, facebook, instagram

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.
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Fardiga smorgasar
Alla smorgdsar innehdller gronsaker
Vi har dven andra brédsorter att vdlja pad fraga vid bestdllning!

Frallor

36:-

ost, skinka, ost & skinka, leverpastej, salami, salami & briéost
konjaksmedwurst, dgg & kaviar

46:-

Rostbiff med potatissallad och picklade gréonsaker
Kycklingfilé med bacon och firskost

skagenrora, kycklingrora, tonfiskréra,

rostbiffrora, ost & skinkréra

Specialsmorgasar
minimum Spersoner

Landgadng enkel 145:-
Landgdang Lyx 165:-

Réksmérgas 165:-

Minibaguetter

69:-

ost, skinka, ost & skinka, leverpastej, salami, salami & briéost
konjaksmedwurst, dgg & kaviar, alfa-alfagroddar & keso

79:-

Rostbiff med potatissallad och picklade gronsaker
Caesarkyckling med bacon

skagenrora, kycklingrora, tonfiskréra,

rostbiffrora, ost & skinkréra

Wraps

69:-

alfa-alfagroddar & keso

79:-

Rostbiff med potatissallad och picklade gréonsaker

Caesarkyckling med bacon

skagenrora, kycklingrora, tonfiskréra,

rostbij?’ré'ra, ost & skinkr%z
F\ Y,

r 4 ';.l

Sallader

Ost & skinka 100:-  Grekiskfarost, svarta oliver, 16k 100:-
Fetaost & salami 110:-  Avocado (vegetarisk) 110:-
Kalkon 105:-  Avocado, vattenmelon & fetaost 125:-
Kalkon & fetaost 110:-

Kalkon & avocado 125:-  Tonfisk & dgg 100:-
Rostbiff 105:-  Laxsallad med 4dgg 120:-
Kycklingfilé 105:-  Rékor & dgg 120:-
Kycklingfilé¢ & fetaost 110:-  Rék och avocado 130:-
Kycklingfilé & avocado 125:-  Vistkust (rdkor, kriftor, crabfish, rom) 135:-
Pestomarinerad pastasallad med roktskinka, rodlok & mozzarella 115:-
Caesar marinerad pastasallad med kycklingfilé, bacon, parmesan, (serveras med krutonger istillet brod) 120:-

Serveras med valfri dressing, smér & nybakatbrod

Dressing att vilja pd: Rhode island, ort, vitlék, dijon, curry, vinegrette, balsamvinegrette

Om du vill ha pasta, couscous, bonor eller quinoa i din sallad, sig till nir du bestiller sd ordnar vi det!

Pajer

En paj rdcker till 4 personer, 115:- per person, minimum 4personer
Serveras med gronsallad, valfri dressing, smér & nybakatbréd

Lax, skaldjur,& broccoli

Lax, spenat &lok

Fetaost, tomat, 16k, potatis
Visterbottenost, potatis, purjolok
Visterbottenost, skinka & broccoli

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.

Kottfars, tomat, 16k

Ost-skinka & purjoldk

Norrldndsk paj: rokt kétt, blandad svamp, 16k, visterbottenost
Kyckling, spenat, purjolok, 2-sorter’s ost
Fajitaskyckling, tomat, majs, 10k
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Smorgastartor
Pris
Kott/ost/fagel per Viilj storlek som passar!
bit
Ost, skinka, ananas . . . .
Ost & skinkréra, gronsaksrora 85:- 3 bitar 6 bitar 9 bitar
Rostbiff 85:- 12 bitar 15 bitar

Rostbiffsrora, gronsaksrora
Rostbiff & briéost
Rostbiffsrora, gronsaksrora
Rostbiff fylld med pepparrotost
Rostbiffsrora, gronsaksrora
Kalkon, ananas & brieost
Kalkonréra, gronsaksréra

Salami & brieost

Ost & skinkrora, gronsaksrora
Lufttorkad skinka

med melon & briéost
Flrskost med soltorkad tomat & grislok,
gronsaksrora

Kallskénkans specialtarta
En hojdartarta ddr vi ldgger pa lite
olika sorters charkuterier
Vegetarisk

Agg, ost, gronsaker, frukt

Gronsaksrora
(Vegansk +10.-/bit)

Norrlandstarta
Renstek, pepparot, Handskalade rikor
Firskost med kantareller, gronsaksréra

Glutenfritt +10.-/bit

Lite tips ..

Fisk & skaldjur

Vi anviinder endast
handskalade rikor
Rikor

Skagenrdora, gronsaksrora
Lax & rikor
Skagenrdora, gronsaksrora
Riékor & stenbitsrom
Skagenrora, gronsaksrora
Rikor, kriftstjirtar
Skagenrora, gronsaksrora
Lax, riakor & stenbitsrom
Skagenrora, gronsaksrora

Lax & kriftstjirtar

Skagenrora, gronsaksrora

Vistkust
Lax, rikor, kriftor, stenbitsrom
Skagenrora, gronsaksrora

Kallskinkans

Lax & skaldjurstarta

En héjdartarta ddr vi ldgger pa lite
olika sorters skaldjur
LYX-Rikor & lojrom
Handskalade rikor & Lojrom
Skagenrora, gronsaksrora
LYX-Lax, rikor & l16jrom
Handskalade rékor lax, & Lojrom
Skagenrora, gronsaksrora
LYX-Viistkust

Lax, handskalade rékor, kréftor, Lojrom
Skagenrora, gronsaksrora

Varje portion smorgéstarta viger c:a 300gr, smorgastartorna ligger pa ett pappersunderldgg i tartkartong.
Vi vill gérna att du bestéller minst 3 dagar fore du skall ha smorgéstartan.
Om du dr sent ute ndgon gang och behdver hjélp, tveka inte att hora av dig, gér det sé gar det......... !

Snittar/ dubbel sandvikare 2s:- /st

Rensteksrora med pepparrot Skagenrora
Salami & farskost med vitlok Crabfishrora
Kalkon & férskost med orter Kycklingrora
Ost & skinkrora Tonfiskrora

Rostbiffsrora
Adelost
Farskost med kantareller

Férskost med soltorkade tomater Vésterbottenskrdm

Rokt laxmoussé
Gravlax med hovmaéstarsés
Roktlax med pepparrotsost

Gronsaksrora
Cocktailcanapéer
4cm

Skagenrora 33:-

Rékor, dgg, majonnis, dill 33:-
Roktlax med pepparrotscremé  33:-

Brieost, oliv 29:-
Salami med férsk vitloksost ~ 29:-
Lantpaté med chornichons 29:-
Adelost 29:-
Kréftstjartar, majonds, dill 33:-
Rokt laxmoussé 33:-
Rensteksnurra med pepparrot  33:-
Lojrom 52:-

(@nders Holmquist 2026
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Drinktilltugg

Jordnotter & salta pinnar
Exotisk snacks
Chips med tva sorters dipp

Pris
per
bit

95:-

105:-
100:-
100:-

110:-

110:-

115:-

105:-

130:-

140:-

150:-

Gronsaksstavar med tva dippsaser

25:-
30:-
40:-
40:-
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Picknick vaskor

Minimum 5 personer av varje sort

// Firdigt pa engdngstallrik, allt ner packat i kylviskor med kylklampar som utlinas. //

--Medfdljande tillbehor: plastmugg, servett, kniv, gaffel--

-

Toro 165:-

Rokt kalkonbrost & rostbiff

Mimosa & Gourmethuset’s potatissallad
Tillbehor: Gronsallad, smor & nybakat brod
frukt, chokladbit, cider

Musko 165:-

Kycklingspett med barbequesés
Farskpotatissallad med varlok & tomat
Tillbehor: Gronsallad, smor & nybakat brod
frukt, chokladbit, cider

Dalaro 195

Kallrokt lax

potatissallad pa farsk potatis, graddfil, dill & pepparot
dgghalva med skagenrdra

Skaldjurssallad med rhodeislanddressing

Tillbehor: smor & nybakat brod,

frukt, chokladbit, cider

Landsort 195--

Varmrokt rosépepparlax

Potatissallad med dill, griaslok & pepparot
Tillbehor: Gronsallad, smor & nybakat brod
frukt, chokladbit, cider

Drycker

Galo 175

Tunnskuren lufttorkad skinka & kalkon

Pastasallad: med grovskurna tomater, mozzarellaost,
farsk basilika, r6d16k, olivolja

Tillbehor: Pfefferoni, Briéost, paron

smor & nybakat brod

frukt, chokladbit, cider

Uto0 165:-

Grillad rostbiff

Gourmethuset’s potatissallad

Tillbehér: Pickles, gronsallad & dressing
ost, smor & nybakat brod

frukt, chokladbit, cider

Ostnora 195--

Kycklingspett, paj med ost & skinka,
Kriamig pastasallad med gronsaker & melon.
Taleggio, briéost

Tillbehor: Smor & nybakat brod

frukt, chokladbit, cider

Langgarn i65:-

Sotad kycklingfilé

Pestomarinerad pastasallad med soltorkadtomat,
mozzarella & gronsaker.

Tillbehor: smor & nybakat brod

frukt, chokladbit, cider

Kaffe & te i termos, mjolk & socker 35:-
Lask, 14tt61, mineralvatten 33cl, flera sorter att vdlja mellan fraga vid bestillning 30:-
Lask, 14tt61, mineralvatten 50cl, flera sorter att vdlja mellan fraga vid bestédllning 35:-

Ovriga drycker offereras separat.

(@nders Holmquist 2026
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Kalla tallrikar
Minimum 5 personer av varje sort
Upplagt pa engangstallrik med lock, kan bestdllas pa porslin.
o Gourmethuset’s tallrik 135:-
Grillad rostbiff med pickles & Gourmethuset’s potatissallad, gronsallad, smér & nybakat brod
o Grekisktallrik 145:-
Lammfarsspett, aioli & grekisk potatissallad, tomat & 16ksallad, smor & nybakat brod
o [Italiensktallrik 145:-
Lufttorkad skinka & salami, Pastasallad: med grovskurna tomater, mozzarellaost, farsk basilika, r6dlok, olivolja.
pfefferoni, briéost, smoér & nybakat brod
o Charktallrik 145:-
Rokt skinka & kalkon, Ortmarinerad pastasallad: med gronsaker, ost, smor & nybakat brod
o Delikattesstallrik 145:-
Kycklingfilé, ortsas, Couscoussallad: med gronsaker. ost, smor & nybakat brod
o Vegetarisktallrik 135:-
Visterbottenpaj med potatis & broccoli, farska marinerade champinjoner, bonsallad,
gronsallad, smor & nybakat brod
o Skirgardstallrik 155:-
2-sorter’s sill, Agghalva med skagenrora, gravad lax, hovmaéstaren’s potatissallad, Visterbottenost,
gronsallad, smor, kavring & knédckebrod
o Skeppartallrik 145:-
Varmrokt lax serveras med potatissallad smaksatt med graddfil, dill & pepparrot
gronsallad, smor & nybakat brod
e Hovmiistartallrik 145:-
Gravad lax i skivor med hovmaistaren’s potatissallad, gronsallad, smor & nybakat brod
Husmanskost
Minimum 10 personer
--Serveras med grénsallad, dressing, smér & brod--
Endast rétter markerade med * kan bestdllas for minimum 5 personer!.
e Raggmunk med stekt flask, hemkokt lingonsylt 135:-*
e Artsoppa med flisk serveras med hemlagad senap, pannkaka med sylt & vispgridde 150:-
o Kottbullar med graddsas, hemkokt lingonsylt & koktpotatis 135:-*
e Wallenbergare serveras med potatispuré, brynt smor, drtor, hemkokt lingonsylt 175:-
e Pannbiff med 16k serveras med koktpotatis, saltgurka 135:-*
e Biff ald Lindstrom serveras med aromsmaor, pommes carré 135:-
e Skansk kalops med koktpotatis, inlagda rodbetor 135:-
e  Stekt stromming fylld med dill serveras med potatismos, skirat smor 135:-
e Kokt rimmad fldskligg med rotmos, hemlagad senap 145:-
e Kokt rimmad oxbringa med pepparrotsas, koktpotatis 145:-
e Pytt i panna med stekt 4gg, inlagda rodbetor 145:-*
e (Graddstuvad pytt i panna med ra dggula, inlagda rodbetor 155:-%*
e Smaélandska isterband med cidersenapstuvad potatis, inlagda rédbetor 135:-%*
e Bouf bourginonne med champinjoner, bacon, smalok & rodvin, ris 175:-
e Laxpudding med skirat smor 155:-

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.
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A la carte ratter
Minimum 10 personer
rdtter markerade med * kan bestdllas f6r minimum 5 personer
Forratter
Skagenrora pa handskalade rikor, kavring 100:-*
Kréftskagenrdra pa kavring 100:-*
Rensteksmoussé pd hembakat rdgbrod 90:-*
Gourmethusets nubberdra pa hembakat ragbrod 85:-*
Rokt laxmoussé pé kavring med knaperstekt bacon 95:-*
Gourmethuset’s gravlax med hovmaéstarsés 95:-*
Romfylld laxrulle pa kavring med liméyoghurt 95:-*
Potatis & visterbottenpaj, romsas 95:-*
Skaldjurssallad med gronsparris, graslokscremé 105:-*
Grilladsparris med prosciutto och parmesancreme 100:-*
Rostade betor med smulad getost, balsamvinegrette, rostade solrosfron 85:-*
Varmritter
--Serveras med sallad, smor & brod--
Kouritter
Helstekt flaskytterfilé med potatisgrating, rodvinsés 195:-*
Flaskfilé med dijonsenapsas, baconstekt haricotsverts serveras med rastekt potatis 229:-*
Kalvfilé Oscar II, gron sparris, hummerklo, bearnaisésés, klyftpotatis 355:-*
Kalvytterfilé med murkelsds, baconpotatis 375:-*
Grillad biffstek med mild pepparsas serveras med ugnsrostad klyftpotatis 325:-*
Oxfilé provencalé med réastekt potatis, haricotverts, grillad tomat, vitlokssmor 345:-*
Tournedos med griaddkokta trattkantareller, klyftpotatis 335:-*
Oxfiléspett med potatisgrating, rodvinsés 305:-*
Lammstek med timjansky, potatisgrating smaksatt med getost 315:-
Barnmeny
2-6 ar
Ost sandwich
Kottbullar med sas, lingonsylt, koktpotatis 95..%

eller
Pannkaka med sylt

Problem med lokal?

Vi har dven egen festvaning och pub.
Vi kan dven hjilpa till och ge forslag pa andra lokaler, kontakta oss.

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.
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A la carté ritter

Minimum 10 personer
rdtter markerade med * kan bestdllas f6r minimum 5 personer
Fdgel & vilt ritter

Dovhjortsek pé klassiskt vis med enbarsgriaddsés, gelé, kroketter, smorslungade primorer 385:-
Brisserad vildsvinsstek med griaddséas, smorslungade gronsaker, hasselbackspotatis, ronnbarsgelé 385:-
Helstekt reninnanlar serveras med lingongraddsas och svamp-potatisterrinne 415:-
Mozzarellagratinerad kycklingfilé, serveras med honungsrddvinsas, timjanrostad potatis 239:-*
Majskyckling med salviasas, potatistarta, smorslungade primdrer 265:-*
Fiskrditter

Rimmad lax med dillstuvad potatis 295:-*
Kall inkokt lax med Ortsés, kokt potatis 295:-
Grillad laxfilé med rostad potatis & rotfrukter, senapscremé 295:-*
Ugnsbakad torskrygg med bryntsmér, handskalade riakor, pressad potatis 295:-*
Fisk & skaldjursgryta, aioli, vitloksbrod 295:-*
Fiskgrating med skaldjur & vitvinsas, pommesduchesse 265:-*
Vitvinspocherad rodtungafilé med hummersés & kréftstjartar, pommesduchesse 295:-*
Ugnsbakad piggvar med riven pepparot & skirat smor, hackat 4gg & rikor, kokt potatis 435:-
Vegetariskt

Rotfruktsbiffar med svampséas, ugnsrostad klyftpotatis 185:-*
Vegetarisk lasagne 155:-
Gourmethuset’s ratatouille serveras med couscous 155:-*
Desserter

Gourmethuset’s chokladkladdkaka med léttvispad gradde 55:-*
Hembakad nougat-chokladkaka péa digestivebotten 85:-
Liten chokladmoussé serveras i dessertbagare 49:-*
Liten hallonmoussé serveras i dessertbagare 49:-*
Liten passionsmoussé serveras i dessertbiagare 49:-*
Hembakad dppelpaj med graddvaniljsis 75:-*
Smulpaj med sdsongensbar, griddvaniljsas 95:-*
Chokladmousse smaksatt med kahlua & havsalt, serveras i glas 95:-
Vaniljpannacotta med rérérda hallon, serveras i glas 85:-
Fiarska jordgubbar med vaniljglass & lattvispad gridde 115:-*
Hjortronparfait med varma hjortron och mandelflarn 135:-
Farsk exotisk fruktsallad med likorgradde 135:-*
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Bufféer

Lilla Sven (Minimum 10 personer) 279:-

3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, rokt korv) med farska frukter
Tillbehér: Gourmethusets potatissallad, fyllda dgghalvor, vastgdtakloster ost i stavar
gronsallad med dressing, smor & nybakatbrod

Pelle jiins (Minimum 10 personer) 319:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon, rokt korv) med farska frukter
2-sorter’s ost med firsk frukt & kex, Gravad lax med hovmastarsas

Tillbehor: inlagda gurkstavar, Gourmethusets potatissallad, gronsallad, dressing, Smor & nybakat brod

All(tid)gott (Minimum 10 personer) 289:-

3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, kalkon, rokt korv) med féarska frukter
briéost med péiron, druvor & kex

Tillbehor: Gourmethusets potatissallad, gronsallad, dressing, smor & nybakat brod

Artiga Mirta (Minimum 10 personer) 319:-

3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon) med firska frukter
Briéost & farskost med frukt, kexkorg

varmroktlax med ortsas

Tillbehor: pickles, Gourmethusets potatissallad, gronsallad, smor & nybakat brod

Jubileumsbuffén (Minimum 15 personer) 369:-

3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon) med exotiska frukter
Romfylld laxrulltarta

Pastasallad: med avocado, farsk basilika, tomat, olivolja, vitlok.

Tillbehor: Gourmethuset’s potatissallad, marinerade firska champinjoner, pfefferoni,
vitloksbrod, nybakat brod & smor

Smdvarmt: Potatisgrating, kottbullar

Dessert: Gourmethuset’s chokladkladdkaka med lattvispad griadde

Oppethus (Minimum 10 personer) 259:-

2-sorter’s kallskurna charkuterier (rostbiff, torparskinka) med farska frukter
Tillbehor: Gourmethusets potatissallad, gronsallad, dressing, ost i stavar
Smor & nybakat brod

Mlngelbuffé (Minimum 20 personer) 259:-

Limé marinerad skaldjurssallad i glas (pd rdkor, krdfior, crabfish.)
Minisnittar pa: kyckling & skagenrora.

Salami & ostpinnar, svarta oliver, radisor, gurk & morotstavar med dipp
Chili drumstick, lammsfarspett & tzatziki

Ostbricka (Minimum 10 personer) 175:- (Samband med buffé 155:-)
Briéost, gorgonzola, farsk vitloksost, taleggio, vistgotakloster i stavar.
vindruvor, paron & riadisor, 2-sorter’s marmelader, 4 sorters kex i korg

(@nders Holmquist 2026 T alla priser ingar (moms) mervérdesskatt.


http://www.gourmethuset.com/

www.gourmethuset.com sida 11

Lilla gumman (Minimum 10 personer) 299:-
3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, salami) med férska frukter
Pastasallad: med ost, farska gronsaker & honungsmelon
Briéost, frukt & kex
Tillbehér: inlagda gurkstavar, pickles, marinerade vitloksklyftor, Gourmethusets potatissallad, smor & nybakat brod

Norrland (Minimum 20 personer) 409:-

Kall tunnskuren tjalkndl, Tunnbrédsnittar med rokt renstek & pepparot

dgghalvor med sikromsfyllning, varmroktlax med ortsés,

Tillbehor: hemkokt lingonsylt, gronsallad, vinegrette dressing, smor, tunnbrddsknécke
Smdvarmt: potatisgrating, potatis & visterbotten paj.

Dessert: cheesecake med hjortronticke

Vegetarisk buffé (Minimum 10 personer) 309:-

Férska marinerade champinjoner, Gourmethuset’s potatissallad, bonsallad, farska rodbetor med fetaost
Pastasallad: med avocado, farsk basilika, tomat, olivolja, vitlok.

Tillbehor: gronsallad, vinegrettedressing, nybakat brod, smor

Smavarmt: vegetarisk lasagne, visterbottenpaj med potatis & broccoli

Trollmor (Minimum 10 personer) 369:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon, roktkorv) med firska frukter

Vistgotakloster & briéost med farsk frukt & kex

Varmroktlax

Tillbehor: Marinerade farska champinjoner, marinerade Kronértskockshjértan, ortsas, inlagdagurkstavar, pfefferoni,
gronsallad, Gourmethusets potatissallad, smér & nybakat brod

Trollfar (Minimum 10 personer) 369:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon, salami) med farska frukter

2-sorter’s sill i kruka, fyllda 4gghalvor

Vistgotakloster & visterbottenost med féarsk frukt

Tillbehér: Marinerade vitloksklyftor, inlagda gurkstavar marinerade kronartskockshjértan,

Potatissallad med dill & griaslokscreméfraiche, gronsallad, dressing, smor & nybakat brod, hembakat kndckebrod
Smdvarmt: dillkokt potatis

Kreta (Minimum 15 personer) 319:-

Smdvarmt: Lammfarsspett, souvlakispett

Tillbehér: Grekisk potatissallad, tomat & 16ksallad, tzatziki, oliver, Pfefferoni, gronsallad med dressing,
Smor & nybakatbrod

Lilla grillbuffén (Minimum 15 personer) 329:-
Smdvarmt: potatisgrating, grillade baby backribs, grillad kycklingklubba med BBQsas
Tillbehér: Sweetchilidressing, coleslaw, gronsallad, dressing, smor & nybakat brod

All American (Minimum 20 personer) 369:-

wraps med réikor och salsa,

Tillbehér: Coleslaw, chilismor, gronsallad, rhodeislanddressing, smor & nybakat brod
Smdvarmt: Chipottle marinerade kamben, vitloksstekta kycklinglar, bakad potatis, halv majskolv
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Lilla skéirgﬁrdsbuffén (Minimum 10 personer) 329:-

2-sorters sill 1 kruka

Gravad lax med hovmaistarsés, dgghalvor med skagenrora

Skaldjurssallad med rhodeislanddressing

Tillbehor: cheddarost & vésterbottenost, vitt brod, kavring, hembakat kndckebrod, smor,
Smdvarmt: dillkokt potatis

Stora skﬁrgﬁrdsbuffén (Minimum 20 personer) 429:-

3-sorters sill i kruka / inlagd, senap, matjes /

Gravad lax med hovmastarsds, Rokta laxrullader med pepparotsgriadde

Farska riakor med aioli, dgghalvor med rom

Skaldjurssallad med rhodeislanddressing

Tillbehor: Graddfil, graslok, vitt brod, kavring, hembakat knéckebrod, Vasterbottenost, cheddarost, smor
Smadvarmt: dillkokt potatis (farskpotatis vid sdsong), Janssons frestelse

LyXig skéirgﬁrdsbuffé (Minimum 30 personer) 529:-

3-sorters sill i kruka / inlagd, senap, matjes /

Gravad lax med hovmastarsés, gravad stromming, varmrokt lax med kall 6rtsas, sikromstarta

Farska & rokta rikor med aioli, dgghalvor med 16jrom

Skaldjurssallad med rhodeislanddressing

Tillbehor: Graddfil, graslok, vitt brod, kavring, hembakat kndckebrod, vasterbottenost, cheddarost, smor
Smdvarmt: dillkokt potatis (farskpotatis vid sdsong), kraftstromming, Janssons frestelse

Dessert: Gourmethusets chokladtarta med lattvispad gradde

Lilla Gourmetbuffén (Minimum 15 personer) 399:-

3-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, parmaskinka) med exotiska frukter

2-sorters sill 1 kruka /inlagd, senap/, dgghalvor med skagenrora

Pastasallad: med avocado, farsk basilika, tomat, olivolja, vitlok.

Tillbehor: Marinerade farska champinjoner, cornichons, Marinerade vitloksklyftor, Gourmethusets potatissallad,
Brodbuffé med olika sorters nybakat brod, Smor, Vistgotakloster & cheddarost

Smdvarmt: dillkokt potatis(firsk potatis vid sdsong), Janssons frestelse

Dessert: Gourmethusets chokladtarta med léttvispad gridde

Stora Gourmetbuffén (Minimum 25 personer) 499:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, torparskinka, kalkon, pastrami) med exotiska frukter

3-sorters sill i kruka / inlagd, senap, matjes /, 4gghalvor med skagenrdra, varmrokt lax

Pastasallad: med avocado, kréftstjartar, farsk basilika, tomat, olivolja, vitlok.

Tillbehor: Graddfil, graslok, ortsds, marinerade farska champinjoner, cornichons

Smor, visterbotten & cheddarost, brodbuffé med olika sorters nybakat brod samt vitloksbrod

Smdvarmt: Potatisgrating, Janssons frestelse, kottbullar, prinskorv, dillkokt potatis(farsk potatis vid sédsong)
Dessert: Gourmethusets chokladtarta med lattvispad gridde

Har ni egna énskemdl om mat eller roliga idéer for festen.

Ni kanske vill byta ut en rditt i en buffé? Eller behover ni hjdlp med ndgot tema kring festen?
Musik eller upptridande, discjockey, trubadur eller band inga problem!

Vilj endast maten eller bestdll ett firdigt festpaket.

Hyr glas & porslin, bord, stolar, ljud & ljus.

Kort sagt ring oss, vi hjdlper dig. Det dr ddrfor vi finns!
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Viva Italia! (Minimum 10 personer) 289:-

Tunnskuren Parmaskinka & salami med férsk frukt

Briéost, paron & kex

Pastasallad: med grovskurna tomater, mozzarellaost, farsk basilika, rodlok, olivolja.
Tillbehor: pfefferoni, grissini, smor & nybakat brod

Italia di Parma (Minimum 10 personer) 329:-

Salami & mortadella i tunnskurna skivor med farska frukter

Krimig pastasallad: med lufttorkad Parmaskinka, melon och farska gronsaker.

Mozzarellaost varvad med tomater i skivor, fiarsk basilika, olivolja.

Briéost, frukt & kex,

Tillbehor: vitloksmarinerade champinjoner, grissini, gronsallad, dressing, smér, ciabatta & vitloksbrod

Extra vaganza (Minimum 15 personer) 369:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier (salami, rostbiff, pastrami, Parmaskinka) med farska frukter

Gorgonzola, tomat & 16ksallad

Pastasallad: med rékor, farska gronsaker, saffransyoughurt.

Farsk spenatsallad, rostade pinjendtter, grovriven farsk parmesan, citrondressing

Tillbehor: Ttaliensk potatissallad, pfefferoni, marinerade krondrtskockshjartan, grissini, smor, nybakade ciabatta

Fontana di trevi (Minimum 15 personer) 409:-

4-sorter’s kallskurna charkuterier, (rostbiff, salami, mortadella, Parmaskinka) med firska frukter

2-sorters italienska ostar med farsk frukt & kex

Mozzarellaost varvad med tomater i skivor, farsk basilika, olivolja.

Pastasallad: med kalkonbrost, farska gronsaker & melon

Tillbehér: marinerade farska champinjoner, marinerade vitloksklyftor, italiensk potatissallad, pfefferoni, grissini,
Nybakat vitloksbrod, smor & nybakade ciabatta

Dessert: Tiramisiu

Venezia (Minimum 20 personer) 379:-

Mortadella & salami

Galiamelon batar med Parmaskinka

Pastasallad: med r6d pesto, ruccola, panchetta & rostade pinjendtter.

Tomat, mozzarella, r6dlok & basilikasallad.

Briéost med frukt & kex

Tillbehér: marinerade oliver, marinerade vitloksklyftor, farskriven parmesanost, grissini
nybakat lantbrod & férskost med orter

Dessert: Farsk fruktsallad marinerad i limoncellolikor

Roma (Minimum 25 personer) 419:-

Kycklingfilé tonato

Bresaola med pinjekdrnor, parmesan, ruccola, olivolja

Melon i bitar

Tomat & mozzarellaspett marinerade i balsamicovinédger & olivolja
Pastasallad: med ugnsbakad tomat, vitlok, basilika, olivolja

Taleggio & gorgonzola, grissini, kexkorg,

Tillbehor: svarta oliver, hembakat lantbrdd, smor

Smdvarmt: Helstekt flaskkarré med rosmarin, honung, vitlok, salisicia
Dessert: Vaniljpannacotta med biar
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Buffétabla

Minimum 10 personer

For dig som vill skapa din egen favoritbuffé!

Sétt thop minst 6 olika rétter, portionerna &r berdknade sa.
Alla rétter kommer upplagda och garnerade pa uppléggningsfat samt rustika keramikskalar.
Sjalvklart kan ni ocksé komplettera befintliga bufféer med tillagg ur buffé-tablan.

Kallskuret Pris | Fisk & skaldjur Pris | Smavarmt Pris
. cpps 1 . Gravad lax i skivor . . .
Grillad rostbiff i skivor (2) 50:- med hovmastarsds (2) 75:- | Koéttbullar (5) 40:-
Parmaskinka i skivor (2) 45:- Varn{rok} lax 75:- | Prinskorv (3) 40:-
med Ortsas
e ) Kallrokt lax i skivor (2) ) . .. .
Kalkonbrost i skivor (2) 45:- Me d pepparotsost 75:- Grillat kycklinglar (1) 45:-
Pastrami i skivor (2) 50:- Agghalva (1).. 32:- | Janssons frestelse 45:-
med skagenrdra
Mortadella i skivor (2) 45:- Inlagdsill & senapssill (3+3) 50:- Lammfarsspett (1) 45:-
Salami i skivor (3) 35:- Matjessill (3) med graddfil, graslok ~ 50:- Satayspett med soya (2st) 50:-
Kallrokt korv i skivor (2) 35:- Romfylld laxrulltarta (2) 70:- Kamben BBQ 55:-
Torparskinka i skivor (2) 45:- Skaldjurspaté med Ortsds 70:- Souvlakispett (1) 55:-
Lantpaté ) . . . .
med cumberlandsds, cornichons 55:- Tandoori marinerat kycklingspett (1) 55:-
kalla saser & roror Pris | Pajer Pris | Potatis, ris, pasta, nudlar Pris
Skagenrora 38 Lax, skaldjur,& broccoli 45- D1.11k<?.kt pota’Fls . 30--
(vid sésong férsk potatis)
Crabfishrora 38:- Lax, spenat &1k 45:- Potatisgratéing 50:-
Tonfiskréra 38:- Fetaost, tomat, 10k, potatis 45: Potatisgrating 55..
smaksatt med getost
Kycklingrora 18- Visterbottenost, potatis, purjolok 45- Bakad potatls" 45-
med saltat smor
Gronsaksrora 38:- Vasterbp ttenost, skinka & 45:- Réstekt potatis 45:-
broccoli
Tzatziki 38:- Kottférs, tomat, 10k 45:- Timjanrostad potatis 45:-
Rodbetstzatziki 38:- Ost-skinka & purjolok 45:- Ugnsrostad klyftpotatis 45:-
Coleslaw 38 Norrlandsk.pa.J.: rolit kott, blandad 45- Tysk pot.atlssallad o 45-
svamp, purjolok, vésterbottenost Senapsvinegrette & purjolok
. . Kyckling, spenat, purjoldk, 2- . Potatissallad .
Nubberdra 38 | sorter’s ost 4= iy grislokcrémefraiche 45:-
Guacamole 38:- | Fajitaskyckling, tomat, majs, 16k 45:- Gourmethuset’s potatissallad 45:-
Aioli 30:- Sallader Pris | Férskpotatissallad med kapris 45:-
w e o . Tomat och Mozzarella . Grekisk potatissallad .
Krimig vitloksas 30:- basilika, olivolja, balsamviniger 0 M ed fetaost, oliver & rodlok 30:-
" , . Sallad pa férsk spenat, . Italiensk potatissallad .
Dijonsenapscreme 30:- ddelost & valnétter 33: Soltorkade tomater, basilika, r6dlok 50:-
Kriamig Ortsés 30:- | Tomat & 16ksallad 40:- | Pilaffris 35:-
Grekisk farostsallad 50:- Jasminris 35:-
Krémig pastasallad
Desserter Pris med lufttorkad skinka, 50:- Basmatiris 35:-
melon & férska gronsaker
Chokladkladdkaka, lattvispad gridde 55.- Pastasallad med
Avocado, farsk basilika 50:- | Cous cous med gronsaker 50:-
tomat, olivolja, vitlok, rodlok
Liten chokladmoussé 49:- Pastasallad med
Tonfisk, svarta oliver, purjolok, 50:- Wokade gronsaker med nudlar 55:-
farska gronsaker
Liten hallonmoussé 49:- Melon & tomatsallad 45:- Stekt ris med chili & gronsaker 55:-
Liten passionsmoussé 49:- | Gronsallad med valfri dressing 35:-
Bonsallad 35:- )
Tillbehor Pris | Saser varma Pris | Ovrigt Pris
Yltloksmarme}ra}de 40:- Barbequesas 40:- Briéost, druvor, kex 58:-
farska champinjoner
. . . s e . 2sorter’s minisnittar .
Marinerade kronértskockshjartan 45:- | Bearnaisésas 40:- Skagen, kycklingrora (1+1) 50:-
Svarta kalamata oliver (4) 25:- | Hollandaisésas 40:- | Brod Pris
Inlagda gurkstavar (2) 25:- | Choronsas 40:- | Vitloksbrod 35:-
Marinerad vitlok (3) 25:- Dijonsenapsés 40:- Baguette med smor 30:-
Pfefferoni (2) 25:- Champinjonsés 40:- Kallarbrack med smor 30:-
Marinerade gronsaker 45:- Pepparsés 45:- Grovbriack med smor 30:-
Pickles 25:- Rodvinsés 45:- Solrosbrick med smor 30:-
Griddkokta trattkantareller 45:- | Lantbrod & smor 30:-
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Ute arrangemang
Grillbuffé
Minimum 30 personer
For dig som vill skapa din egen grillbuffé!
BBQ favoriten flaskkott, chorizo, flankstek, haloumi 359:-
BBQ grill mixen 4- sorter’s grillat pa, flaskkdtt, notkott, kryddig korv samt kyckling eller lammfars 359:-
BBQ kockens mix 3- sorter’s grillat pa flask, kyckling, lax 359:-
BBQ kott mix 3- sorter’s grillat pa fliask, notkott, lamm 359:-
BBQ fisk & skaldjur’s mix 3- sorter’s grillat pa lax, havskrifta, piggvar 435:-
BBQ mixen lagtempererat innanlar, kycklingklubba, hickorymarinerade revben, majs 359:-
BBQ sommarmix fléskkarré, kottfarsspett med chili & vitlok, kycklingfilé 359:-
BBQ vegetariskt grillspett med oumph, 16k, champinjoner, zuccini, paprika 249-:-
Kycklingspett 329--
Oxfiléspett 369:-
Lammspett 329:-
Baconlindat fléskfiléspett 329--
Havskrifta & marulkspett 435:-
Laxkotlett 349:-

Ingar i alla grillritter: gronsallad, dressing, vattenmelon smor och brod.

Tillbehor
Valj 1 rétt ur denna grupp

Svarta kalamata oliver
Inlagda gurkstavar
Marinerad vitlok
Pfefferoni

Picklad 16k

Gronsaker & sallader
Vilj 1 rétt ur denna grupp

Tomat & 16ksallad

Melon & tomatsallad

Vitloksmarinerade farska champinjoner
Gourmethuset’s ratatouille

Ligg till din grillmeny:

Grillade gronsaker 65:-

Grillad spetskél med havssalt 30:-
Grillad haloumi 65:-

Grillad majskolv 45:-

Grillad ugnsbakad 16k 30:-
Grillad gron sparris 45:-

Séser & smor

Viilj 2 ritter ur denna grupp
Kalla

Aioli

Kramig vitloksés

Tomat & mangosalza

Tzatziki

Rodbetstzatziki

Chimichurri

Vitloksmor

Café de paris smor

Sallad, potatis, ris, pastariitter
Vilj 1 rétt ur denna grupp

Grillad bakpotatis halva

Dillkokt farskpotatis

Raéstekt potatis

Bakadpotatis med aromsmor
Ugnsrostad klyftpotatis
bbgboénor

Coleslaw

Caesarsallad naturell med parmesan & krutonger (ej kyckling & bacon) 45:-

Varma
Barbequesas
Bearnaisésas
Chili bearnaisésas
Hollandaisésas
Choronsas

Mild pepparsas

Sommar potatissallad med:

Fiérskpotatis, fdarska gronsaker &
vinegrette

Rostad sotpotatissallad

med rotfrukter & granatépple
Gourmethuset’s potatissallad
Potatissallad dill / graslokcrémefraiche
Tysk potatissallad med senap & purjolok
Farskpotatissallad med kapris
Couscoussallad med gronsaker

Hur gir det till?

Gourmethuset’s kock har med sig grillar och wokar med

tillbehdr niar han kommer.

Grill menyerna kridver medverkan av en kock, allt for

att garantera succé.

Begiir offert!

Vi ger dig en offert som inkluderar:

Mat, porslin, kockens tid samt transport.

Gillar du att grilla? Vi gor allt klart for grillen.

Sa att du kan grilla sjdlv! Annars bokar du grillkock fran oss.

Grillkock 595:-/timme (minimum 4tim. tid rdknas tur

& retur Ostnora), samt transportavgift tillkommer.
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Ute arrangemang

Smooker meny
Vi kommer med var vedeldade smooker och réker samt grillar pd plats hos er!

Smookermeny 1 Smookermeny 2

Flasksida, ribs, kycklingdrumstick, Flasksida, baconlindad kycklingfilé, laxfilé,
jalapeno cheesebomb (korv) jalapeno cheesebomb (korv)

grillad majskolv, haloumi grillad majskolv, haloumi

545:- 595:-

Minimum 30personer Minimum 30personer

Tillbehor:

Bakadpotatis med vitloksmor

Barbequesas, aioli

Coleslaw, pickladlok, inlagd gurka
gronsallad, dressing, smor och nybakatbrdd.

Ligg till din grillmeny:

Grillade gronsaker 65:-

Grillad spetskal med havssalt 30:-
Grillad ugnsbakad 16k 30:-

Grillad gron sparris 45:-

Caesarsallad naturell med parmesan & krutonger (ej kyckling & bacon) 45:-

Hur gar det till? Begiir offert!

Gourmethuset’s kock har med sig grillar och wokar med Vi ger dig en offert som inkluderar:

tillbehor néar han kommer. Mat, porslin, kockens tid samt transport.

Grill menyerna kraver medverkan av en kock, allt for  Gillar du att grilla? Vi gor allt klart for grillen.

att garantera succé. Sé att du kan grilla sjalv! Annars bokar du grillkock fran oss.

Grillkock 595:-/timme (minimum 4tim. tid raknas tur
& retur Ostnora), samt transportavgift tillkommer.
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Ute arrangemang

Hamburger party
Minimum 20 personer 245:- p.p

Hemgjorda hamburgare, hamburgerbréd
hamburgerdressing, ketchup, senap, coleslaw, bearnaisesds
rostadlok, picklad lok, sallad, tomat, inlagd gurka, ost
friterade l6kringar, pommes frites

Asado

Minimum 30personer 345:- p.p

Helgrillad gris, eller lamm. (vildsvin begrdnsad tillgdng)

Firskpotatissallad, barbequesds, krdmig vitloksds, pfefferoni, inlagda gurkstavar
marinerad vitlok, bbq bonor, coleslaw, pickladlok

vattenmelon, gronsallad, smor & nybakatbrod

Dessert
Flamberad ananas med konjak
Minimum 5 personer 130:-p.p
Serveras med honung & hasselnétter och dkta gammaldags vaniljglass

Wokat

Minimum 30 personer 185:- p.p

Boka i tid!

I woken anvénder vi dggnudlar, farska gronsaker & woksas samt biff, kycklingfilé och rikor.
Tillbehor: asiatisk kélsallad, gronsallad, dressing, smoér & nybakatbrod

For att uppna bdsta resultat kommer vi och wokar pd plats, en garanterat uppskattad tillstillning for gdsterna!

Jéattepannor

Minimum 30 personer

Nar ni har manga géster, tomma magar och litet utrymme passar vara jattepannor helt perfekt.
Sjalvklart passar de &ven om utrymmet &r stort.

I Jattepannorna finns det mat for d&nda upp till 100 personer.

--Serveras med sallad, dressing, smor & brod--

Kombipanna nr:1 med Bouf bourginonne och Kycklinggryta med gron curry, serveras med ris 245:-
Kombipanna nr:2 med Rysk biffstroganoff och Currygryta, serveras med ris 245:-
Viltskavsgryta med trattkantareller, potatispuré och hemkokt lingonsylt 245:-
Grovskuren pytt i panna med rodbetor och dggulor 165:-
Griddstuvad pytt i panna med rodbetor och dggulor 185:-
Rysk biffstroganoff med rodbetor, inlagd gurka, ris, Tillbehér: syrad griadde 185:-
Bouf bourginonne med champinjoner, bacon, smalok & rodvin, ris 185:-
Currygryta pa kycklingfilé med cocosmjolk, gulcurry & férska champinjoner, serveras med ris 185:-
Kycklinggryta pa kycklingfilé med cocosmjolk, groncurry & bambuskott, serveras med jasminris 185:-
Het sydamerikansk gryta med skinka, korvar, vitlok, 16k, chili, bonor och gront 185:-
Tandooriwok med kyckling, 4ggnudlar och gront 185:-
Wokade grinsaker & nudlar med grillat kycklingspett 185:-
Tex mex panna: kottfars, guacamole, graddfil, salsa, hackad 16k, riven ost, tirnade tomater, strimlad isbergssallad, 185:-
strimlad gurka, pfefferoni, majs, tortillabréd, nacho-chips

Ostnora’s fisk & skaldjursgryta med skaldjur, fisk och aioli 245:-
Kreolsk Jambalaya med skaldjur, starka korvar och gront 245:-
Spansk saffransdoftande paella med kyckling, skaldjur och gront och aioli 245:-
Hur gér det till?

Gourmethuset’s kock har med sig grillar och wokar med tillbehdr nér han kommer.
Menyerna som foljer kréver medverkan av en kock, allt for att garantera succe.
Grillkock 595:-/timme (minimum 4tim. tid rdknas tur & retur Ostnora), samt transportavgift tillkommer.
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Minnesstunds arrangemang

Vi erbjuder er en flexibel losning, dd vi har mdangdrig erfarenhet av att jobba i

olika miljoer.

e Var personal dukar upp i lokalen, vi anvinder oss av stolar, bord och porslin som
finns att tillgd i lokalen i forsta hand.

o Vidukar med linnédukar, blommor, ljus, servetter, och arrangerar ett minnesbord
med blommor och ljus.

e Var personal finns pa plats under hela minnesstunden och tar hand om er och
arrangemanget.

o FEfter arrangemanget dukar vi av diskar och plockar tillbaks porslinet samt
moblerar lokalen som den var ndr vi kom.

e Ring gdrna oss och boka ett personligt maéte.
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Minnesstunds arrangemang

Vilj nagot av alternativen nedan

e Café complé 345:-

Mjukkaka, vetebrod, 3-sorter’s kakor, samt valfri tirta

e Gourmet canapeér 445

Laxmoussé pa kavring, skagenréra med rakor 4gg & majonnis, enrisroktskinka, briéost med oliv pé kavring.

2-sorter’s smakakor och valfri tarta

e Riksmorgés 45:-

med handskalade rdkor

2-sorter’s smakakor och valfri tarta

e Landging 445

Lax, dgg med skagenrora, skinka, salami, rostbiff, potatissallad, briéost, ost

2-sorter’s smakakor och valfri tarta

e Smorgastarta 45:-

Med Lax & handskalade rikor eller rostbiff & briéost

2-sorter’s smakakor och valfri tarta

e Gourmethuset’s tallrik 495:-

Grillad rostbiff med pickles & Gourmethuset’s potatissallad, gronsallad, smér & nybakatbrod
2-sorter’s smékakor och valfri térta

e Skirgardstallrik 495:-
2-sorter’s sill, dgghalva med skagenrora, gravad lax, hovmaistaren’s potatissallad, Visterbottenost,
gronsallad, smor, kavring & knidckebrod
2-sorter’s smékakor och valfri tirta

e [taliensktallrik 495:-
Lufttorkad skinka & salami, Pastasallad: med grovskurna tomater, mozzarellaost, farsk basilika, r6d16k, olivolja.
pfefferoni, briéost, smor & nybakatbrod
2-sorter’s smékakor och valfri tirta
Tdrtor att vilja mellan: Princess, Schwarzwald, grdddtdrta med hallon,

citronmousse, hallonmousse eller kladdkaka med ldttvispadvispgrddde
Mineralvatten, ldsk eller alkoholfriol . Kaffe eller te .
Personal som dukar upp och finns tillgdnglig under minnesstunden,

Efter arrangemanget dukar vi av diskar, plockar tillbaks porslinet samt méblerar lokalen som
den var innan.

Vita dukar, servetter, blommor & virmeljus pd borden

Porslin samt &vrigt hyresgods finns att hyra om det ej finns i lokalen.

Vi har dven egen festvaning.

Minimum 20 personer, bestéllning senast 1 vecka fore minnesstunden, Priset avser per person., Alla priser inkluderar moms.
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H;resi ods
PORSLIN 'GLAS

Assietter @ 17cm 4,50 /st Snaps/shotsglas 6cl 4,50 /st
Forrattstallrik Z2lem 4,50 /st Likorglas 7cl 4,50 /st
Mattallrik & 24cm 4,50 /st Dessertvinsglas 4,50 /st
Djuptallrik Z21cm 4,50 /st Cognacscupa 24cl 4,50 /st
Lejonskél soppa/ forrétt/ dessert 6,00 /st Champagneglas 17 cl 4,50 /st
Kaffekopp med fat 18cl, @ 15cm 6,00 /st Vinglas, vitt 19 cl 4,50 /st
Te / kaffemugg 4,50 /st Vinglas, rott 24,5 cl 4,50 /st
Graddkanna 10cl 6,00 /st Selterglas (whiskey, vatten) 15 ¢l 4,50 /st
Sockerskal & Tem 6,00 /st Allglas (61, vatten) 35¢l 4,50 /st
Mjolkanna 0,251 12,00 /st | Coupéglas Glass eller forritt 6,00 /st
Mjolkanna 0,51 20,00 /st

Party clips ”Mingelparty” 4,50 /st
BESTICK ‘UPPLAGGNING / SERVERING

'VARMEHALLNING

Forrattskniv 4,50 /st Brodkorg Olika storlekar 20,00 /st
Forrattsgaffel 4,50 /st Sasskal med slev Rostfri 26,00 /st
Matkniv 4,50 /st Balskal 5L 45,00 /st
Grillkniv 6,00 /st Bélskal 17L 85,00 /st
Matgaffel 4,50 /st Bélskal 39L 150,00 /st
Matsked 4,50 /st Porslinsskal spiikum” nr6 1,251 25,00 /st
Dessertsked 4,50 /st Porslinsskal spiikum” nrs 2,3L 30,00 /st
Kaffesked 4,50 /st Porslinsskal spitkum”nrio 4,31 40,00 /st
Serveringssked 9,50 /st Porslinsskal spitkum”nr1z 8,2 65,00 /st
Serveringsgaffel 9,50 /st Upplédggningsfat Porslin 1/2 gastro, vit | 45,00 /st
Sasslev 9,50 /st Upplédggningsfat Porslin 1/1 gastro, vit | 85,00 /st
Biélslev 9,50 /st Upplédggningsfat Porslin ovalt 340x235 | 45,00 /st
Osthyvel 12,00 /st § Kruka nrl 1Liter 25,00 /st
Tartspade 9,50 /st Kruka nr3 2,7Liter 35,00 /st
Smorkniv 9,50 /st Kruka nr5 SLiter 45,00 /st
Kriftkniv 9,50 /st Zinkbalja olika storlekar ~ for iskylning 75,00 /st
Bord hopfillbara 80x120, 4personer 75,00 /st Linneduk 130x180 Vit 80,00 /st
Bord hopfillbara 80x180, 6 personer 75,00 /st Linneduk 130x240 Vit 90,00 /st
Linneduk 200x200 Vit 135,00 /st
Stabord fallbart 110 cm héjd / & 70cm 200,00 /st jLinneservett Vit 15,00 /st

Virmehill 610x315mm 125,00 /st
STOLAR Virmelada For 4 bleck (el ansl) 380,00 /st
Stolar hopfillbara plast 23,00 /st | Vdrmeldda Hérdplast, (ej elansl) 185,00 /st
Barnstol Hoppfillbar 45,00 /st | Gastronombleck Till virmeskdp & 1ada 65,00 /st
Blomvas Liten glas 24,00 /st | Vinkaraff Porslin brun 50cl 25,00 /st
Blomvas Mellan glas 30,00 /st J Vinkaraff Porslin brun 100cl 35,00 /st
Blomvas Stor glas 35,00 /st Termos 1 liter 6 koppar 35,00 /st
Askfat “kulan” plast 15,00 /st Termos 2 liter 12 koppar 40,00 /st
Salt & peppar sats levereras fyllda 25,00 /set J Termos 10 liter 195,00 /st
Kandelaber i nysilver  3-armad 75,00 /st Kaffebryggare 1 kanna, kaffefilter 195,00 /st
Kandelaber i nysilver 5-armad 85,00 /st Vattenkokare 85,00 /st
Kandelaber i nysilver  5-armad, 60cm hog 200,00 /st J Tillbringare Plast 25,00 /st
Kandelaber i nysilver  5-armad, 110cm hog 390,00 /st | Vattenflaska i glas Med patentkork 30,00 /st
Ljusstake i nysilver 22cm 60,00 /st | Vinkylare Svart 35,00 /st
Ljusstake i nysilver 27cm 70,00 /st Ishink 50,00 /st
Ljusstake i glas For virmeljus 7,00 /st Champagnekylare 195,00 /st
Ljusstake i glas For ljus/virmeljus 15,00 /st Kapsyloppnare 4,50 /st
Ljuslykta 25cm, virmeljus 55,00 st Vindppnare 25,00 /st
Ljuslykta 70cm, ljus (golvmodell) 200,00 /st § Soptunna i plast m. lock Inkl. 2st sopséickar 85,00 /st

Serveringsforklade Svart m. ficka (lang) 40,00 /st
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GRILLAR, GASOL, KOL |OVRIGT

Gasol grill Gasol ingar ej 750,00 Iskuber i plastpase 14:-/kg
2 x 2brdnnare
Kolgrill ~oljefat” Kol ingér ] 350,00 Iskuber i kylvéska 10 kilo 170,00
Asado grill Kol ingar gj 750,00 Brollopstértstillning Standard 350,00
eldas med kol
Brollopstartstéllning Fler armad 450,00
Wokvagn 6st Wokpannor 1500,00 Brollopstartstéllning vit ”Trappa” 5-vaningar 550,00
med 3st brdnnare, Gasol ingar ¢j
Jattestekpanna eller 3st brdannare 1500,00 Brollopstartskap Med plats for kylklamp 400,00
kombipanna Gasol ingar ¢j
Med vagn
Gasolbridnnare Till wok t.ex 400,00 /st J Kylviska 35,00
Kylklampar 7,00 st
Gasoltub PC5 450,00 /st
Gasoltub PC10 650,00 /st J Popcornmaskin Vagn, 220v 550,00
Garderob Inkl. galgar for 20 pers. 140,00 /st
Galge 1,50 /st
Festanldggning paket Ipar (2st) hogtalare(300w) Aktiva, 1st laptopsladd, litet mixerbord | 1100,00
Personal

Servis & barpersonal 595:-

Kock & kallskidnka 595:-

Minimidebitering dr 4 timmar. Restid beriiknas som arbetstid (fran/till Ostnora).
Resekostnader tillkommer.
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Smastilat

BESTALLNING MAT

Minsta matbestéllning dr 10 portioner. om inget annat anges.

For specialkost debiteras extra, exempel: gluten, laktos, mjolkprotein m.m

Alla matpriser dr per portion om inget annat anges.

Bestdllning senast 1vecka fore arrangemanget om inget annat anges.

Fram till 3 arbetsdagar fore arrangemangsdagen kan antalet d&ndras om inget annat avtalats.
Darefter debiteras maten till fullo.

Mervirdesskatt (Moms) ingér.

BESTALLNING OVRIGT

For servicepersonal, artister, hyresgods, tidlt mm behdver vi extra god tid.
Mervirdesskatt (moms) ingér i alla priser.

Alla priser avser ett hyrestillfille (1dygn).

AVBOKNING

Hyresgods:

Avbokning av matrial skall géras minst 7 arbetsdagar fore hyresdatumet annars utgar full hyra.
Tilt, scener skall avbokas senast 20 arbetsdagar fore hyresdatumet annars utgér full hyresersittning.
Kunden ansvarar for hyrt matrial.

Uppkomna skador pé hyrt material skall sjdlvmant papekas och ersittas.

Borttappat eller forstort material ersitts med géillande dagspris.

All uthyrning sker pa hyreskundens risk.

Utrustningen fér ej hyras ut i andra hand utan uthyrarens medgivande.

Gourmethuset ansvarar ej for misslyckat resultat vid anvédndandet av utrustning.

PORSLIN & GLAS

Diskning av hyresgods ingar i priset.

Porslinet skall vara rent frdn matrester och nerpackat i samma emballage som det
avhidmtades/levererades 1.

Glas och koppar skall vara tomda pé dryck och nerpackade i respektive backar.

STOLAR, BORD & OVRIGT TRAMATRIAL
Trimobler far inte forvaras ute i regn eller sno.
Vid transport s& ska material vara sa vil skyddat att inte skada uppstar pa hyrt material.
Alla skador pa hyrmaterial plus den arbetstid som &tgar att reparera skadan debiteras.

BETALNING

Foretag: Faktura 10 dagar netto efter kreditprovning. Forskott vid storre arrangemang.
Privatpersoner: Kontant, kort eller swishbetalning vid leverans eller férskott.
Forskott vid storre arrangemang.

Legitimation skall uppvisas vid avhdmtning / mottagande av hyrt materiel.

LEVERANSER Transportavgift tillkommer pa alla varor och évriga tjanster.

Gourmethuset reserverar sig for eventuella dndringar samt for tillgangen pé rdvaror och tjénster.
Besok girna var hemsida pa internet www.gourmethuset.com dér kan du fa rad och tips infor
festen.

L

Festvdning, konferens & pub

Val mott!
Anders & Marita
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